CRECHE CUGES-LES-PINS LISSE — Aot 2025

Labels Egalim :

Produit issu de
I'agriculture biologique

Label Rouge

Menu végétarien

naute varcur

Appellation d'origine ooy
. o
nrotésée \@z)
it

Péche durable

Appellation d'origine T
controlée Pai

Nos engagements :

Produit local

Dessert maison

@

Viande d'origine France %,
s

100% fraicheur 0.

Plat du terroir

Menu végétarien —
Menuathéme [ |
Gother —

LUNDI 28 Juillet

MARDI 29 Juillet

MERCREDI 30 Juillet

JEUDI 31 Juillet

VENDREDI 01 Aot

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

LUNDI 04 Aot

MARDI 05 Aodt

MERCREDI 06 Aolt

JEUDI 07 Aolt

VENDREDI 08 Aot

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

LUNDI 11 Aot

MARDI 12 Aot

MERCREDI 13 Ao(t

JEUDI 14 Aolt

VENDREDI 15 Aolt

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

LUNDI 18 Aodt

MARDI 19 Aot

MERCREDI 20 Aolt

JEUDI 21 Aolt

VENDREDI 22 Aot

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

LUNDI 25 Ao(t

MARDI 26 Aot

MERCREDI 27 Ao(t

JEUDI 28 Aolt

VENDREDI 29 Aolt

Menu bio
Dinde mixé #2 Veau mixé T Poulet mixé 2 Colin mixé
Purée de carottes Purée de navet purée de courgette Purée d'aubergine
Fermeture estivale Floralline Semoule fine Purée de pomme de terre Tapioca
Laitage Laitage laitage Laitage

Compote fraise

Compote péche

Compote prune

Compote pomme

f.blanc / compote poire

Yaourt / compote mangue

Petits suisse / compote banane

f.blanc / compote cassis

Sous réserve d'approvisionnement

Manipulant tous types d'aliments dans nos ateliers, traces possibles de : poisson, ceuf, crustacé, mollusque, moutarde, céleri, lupin, soja, gluten, sulfite, sésame, fruits a coque, arachide, lait.Tous nos poissons sont issu de le péche durable




CRECHE CUGES-LES-PINS MORCEAUX

n /ED
— Aout 2025 g%_tﬁ
LUNDI 28 Juillet MARDI 29 Juillet MERCREDI 30 Juillet

Labels Egalim :

Froguit Issu ue

AppPEHauUI U vnHgIIE

Péche durable

Appellation d'origine

Nos engagements :

Produit local =
Dessert maison 6
Viande d'origine France o
Yiess!
100% fraicheur o
Plat du terroir &

Menu végétarien —

L1
Godter |:|

Menu a theme

Sous réserve d'approvisionnement

JEUDI 31 Juillet

VENDREDI 01 Aot

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Wb Lot —t o
Label Rouge

2
Menu végétarien V
Haute valeur e
i tala (e

LUNDI 04 Aolit

MARDI 05 AoQt

MERCREDI 06 AoQt

JEUDI 07 Ao(t

VENDREDI 08 Aolt

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

LUNDI 11 Aodt

MARDI 12 Ao(t

MERCREDI 13 Ao(t

JEUDI 14 Aot

VENDREDI 15 Aot

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

LUNDI 18 Ao(t

MARDI 19 Aot

MERCREDI 20 AoQt

JEUDI 21 Aolt

VENDREDI 22 Ao(t

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

LUNDI 25 Ao(t MARDI 26 Aot MERCREDI 27 Ao(t - JEUDI 28 Aolt VENDREDI 29 Ao(t
Menu bio =
Salade de concombre T

Fermeture estivale

Sauté de dinde

Semoule Semoule Pomme de terre sautées Riz
Edam Yaourt Gouda Tomme catalane AOP
Fruit de saison - Compote fruit de saison = Cocktail de fruits
Yaourt aux fruits / gateau maison /

Steak sauce provencale

Tomates a la provencale

Escalope pané
Courgettes sautées

L]

Colin sauce a l'aneth

Poelée de légumes

compote

Pain / fromage / fruit

Madeleine longues / compote / f. blanc

Pain chocolat / fruit / yaourt

Manipulant tous types d'aliments dans nos ateliers, traces possibles de : poisson, ceuf, crustacé, mollusque, moutarde, céleri, lupin, soja, gluten, sulfite, sésame, fruits a coque, arachide, lait.
Tous nos poissons sont issu de le péche durable






